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AVEYRON
La saucisse

du plat du moment

ALSACE
Les houblons

de la bière Gallia
LORRAINE

Les mirabelles
de la purée de fruits

SARTHE
Les pommes, poires

et framboises
des purées de fruits

MORBIHAN
 La fabrication

de l'accompagnement
du café : barre caramel
et minis palets bretons

NORMANDIE
Le beurre d’Isigny

des cookies

ILLE-ET-VILAINE
La fabrication de la salade

avec des légumes de France

DEUX-SÈVRES
Le principal pressoir

des pommes
de France

GIRONDE
L'ail noir de la sauce

du burger 

PICARDIE 
La fabrication

des chips avec des
pommes de terre

de France

GARD
Le riz des plats
du moment et
le vin rosé BIO

INDRE
La fabrication du moelleux citron

avec des ingrédients français
et équitables

CÔTES-D’ARMOR
Le beurre

du club jambon

La fabrication
du croque-monsieur

La fabrication de
la barre de céréalesLa fabrication

des ravioli frais
du plat du moment

RHÔNE
La fabrication 
de la chicorée 
et du chaï latte

RÉGION DU VELAY
Le petit épeautre

de la salade 

DRÔME
La fabrication

de la crème caramel

AUDE
Les vignobles
des vins rouge
et blanc BIO 

LOIRE-ATLANTIQUE
La fabrication des yaourts

avec
du lait local 

Toutes nos viandes sont d’origine France


